
CURSO: 
“Formación de Auditor Interno NCh 
2861-Sistema de Análisis de Peligros y 
Puntos Críticos de Control”

Otecinnovachile Spa.



Objetivos del curso:

✔ Establecer e implementar un sistema de auditorías basado en la 
norma NCh 2861:2011 – HACCP el cual permitirá mejorar, revisar y 
modificar los procesos.

✔ Formular y generar los conocimientos necesarios para poder 
planificar el sistema de auditorías internas dentro de la organización.



actualmente en
la industria alimentaria?

Jornada 2





¿Qué es Calidad?



¿Qué es Inocuidad?



INOCUIDAD de alimentos es diferente a
CALIDAD de Producto y Servicio



Atributos de calidad



Atributos de calidad



Calidad e Inocuidad
¿son lo mismo?



Cuando no hacemos bien las cosas
podemos…….



Enfermedades transmitidas por los
alimentos (ETA´s)



¿Qué es un Peligro para la Inocuidad?



.



¿Qué es un Peligro para la Inocuidad?



Peligros BIOLÓGICOS



Peligros FÍSICOS



Peligros QUÍMICOS



Alérgenos



Alérgenos en alimentos



No solo hay contaminación
involuntaria



No solo hay contaminación
involuntaria



Peligros para la Inocuidad



¿Cómo prevenimos que los Peligros
lleguen a nuestros Productos?



.



Recordemos…..



Reconocido Internacionalmente



Regulaciones Nacionales



Regulaciones Nacionales 
RSA.- Artículo 69



Nuestra Referencia



.



¿Cuál norma debo cumplir en Chile
para cumplir?



¿Cuál norma debo cumplir?



Contenido
NCh 2861 v/s NT 174-2015



Prerrequisitos NCh 2861 v/s NT 174-2015



FIN DE JORNADA 2
Otecinnovachile Spa. 


