
CURSO: 
“Formación de Auditor Interno NCh 
2861-Sistema de Análisis de Peligros y 
Puntos Críticos de Control”

Otecinnovachile Spa.



Objetivos del curso:

✔ Establecer e implementar un sistema de auditorías basado en la 
norma NCh 2861:2011 – HACCP el cual permitirá mejorar, revisar y 
modificar los procesos.

✔ Formular y generar los conocimientos necesarios para poder 
planificar el sistema de auditorías internas dentro de la organización.



actualmente en
la industria alimentaria?

Jornada 3



Los 12 Pasos y 7 Principios del HACCP



Paso 1
6.1 Formación del Equipo



Funciones del equipo HACCP



Paso 2
6.2 Descripción del Producto



Descripción del Producto



Descripción del Producto Final



Paso 3
6.3 Determinación del uso previsto



Uso Previsto



Ejemplo Uso Previsto



Paso 4



Elaboración de un Diagrama de flujo



Descripción de las operaciones



Paso 5
6.5 Confirmación in situ del Diagrama de 
flujo



Paso 5
6.5 Confirmación in situ del Diagrama de 
flujo



Paso 6
Principio 1:



.



.



¿Cómo lograr el análisis de peligros?



¿Cómo lograr el análisis de peligros?



Análisis de Peligros



Definir los peligros



Definir los peligros



Definir los peligros



Identificación y análisis de peligros



Identificación y análisis de peligros



¿Cuáles son los peligros significativos?



¿Cuál tiene mayor riesgo y por qué?



Ejemplo Probabilidad de Ocurrencia
del peligro



Ejemplo Criterios para determinar
EFECTO del peligro



Severidad o efecto en los consumidores



Ejemplo CRITERIOS para determinación
de un peligro significativo



.



Definir Medidas de control



Medidas de Control



Medidas de control



.



Ejemplos para bacterias



Otros Ejemplos



FIN DE JORNADA 3
Otecinnovachile Spa. 


