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Aspectos Básicos para las BPM

Contempla 10 elementos:

- Ubicación de las Instalaciones
- Estructura Física e Instalaciones
- Distribución de ambientes y ubicación de equipos
- Abastecimiento de agua, disposición de aguas servidas y recolección 
de residuos sólidos

Buenas Prácticas de Manufactura



- Aspectos operativos

- Higiene del personal, limpieza y desinfección de las 
instalaciones

- Materias primas, aditivos alimentarios y envases

- Fraccionamiento y envasado

- Almacenamiento

- Transporte

Aspectos Básicos
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Ubicación

Exclusividad

Vías de acceso

Perímetro

Ubicación y Alrededores
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Estructura Física e Instalaciones

Iluminación

Estructura y 
Acabados

Pisos

Ventilación

Servicios 
Higiénicos del 

Personal

Puertas y 
Ventanas



Distribución de Ambientes y Ubicación de Equipos
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Distribución de 
los Ambientes

Equipos y 
Utensilios

Diseño 
Higiénico del 

Equipo, 
Herramientas y 

Utensilios

Equipo de 
Control
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Higiene del Personal, Limpieza y Desinfección❑ Estado de Salud del Personal

❑ Aseo y Presentación del Personal

❑ Hábitos del Personal

❑ Personal de Limpieza

❑ Educación y Capacitación

❑ Vestuario del Personal

❑Facilidades para el Lavado y Desinfección de Manos

❑ Limpieza y Desinfección de las Instalaciones

❑ Control de Plagas y Acceso de Animales

❑Visitantes





Buenas Prácticas de Manufactura

Abastecimiento de Agua, Disposición de Agua y Residuos

�Abastecimiento de Agua

�Reutilización de Aguas Servidas Industriales

�Evacuación de Efluentes

�Recolección y Eliminación de Residuos Sólidos







FIN DE JORNADA 3
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