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	Fecha 
	Aceite:

Tipo / Marca
	Nº de usos
	Limpieza freidora
	Volumen añadido.

 Tipo / Marca
	Usos estimados
	Observaciones
	Firma de Responsable

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


Instrucciones:

· El Tipo de Aceite puede ser; oliva, alto oleico o girasol, añadir la marca
· Se indicará si el uso será freidora, sartén, cocción

· Se indicará el número de usos que ha tenido el aceite y a continuación si se realiza limpieza
· Se indicará aproximadamente el volumen añadido, tipo y marca del aceite

· Aproximadamente se indicará el número de usos estimado.
