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INSTRUCCIONES CUMPLIMENTACIÓN FICHA DE CONTROL DE CADUCIDADES Y APERTURAS.
· Registrar la fecha y la hora de salida de los productos a la vitrina a temperatura ambiente.
· Indicar el producto del que se trata (separadamente, una fila por tipo de producto; por ejemplo, pinchos de tortilla, pinchos de carne).
· Anotar la hora de retirada del producto sobrante de la vitrina.
· Debe quedar reflejado el responsable de la acción. 
En el apartado de observaciones se indicará cualquier circunstancia digna de reseña y la cantidad de producto que se saca y la cantidad retirada.
