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COCINA

	SUELOS, PAREDES, VENTANAS, TECHOS
· Suelos sin grietas o desconchados y limpios

· Paredes sin grietas o desconchados y limpios

· Ventanas protegidas y limpias (incluida malla)

· Techos sin grietas, desconchados, manchas o humedad

· Lámparas con protección y limpias
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	SUPERFICIES DE TRABAJO
· Encimeras sin grietas o desconchados y limpios

· Mesas de trabajo sin grietas o desconchados y limpias

· Tajos y tablas de corte en buen estado y limpias
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	LAVAMANOS
· Limpios y en buen estado

· Sin objetos, utensilios o alimentos
· Con jabón líquido y toallas de papel
· Papelera o cubo

· Agua caliente y fría
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COCINA

	EQUIPOS
· Campana extractora en buen estado y limpia

· Freidoras en buen estado y limpias

· Planchas en buen estado y limpias

· Hornos en buen estado y limpios

· Cubos de basura con tapa, bolsa y limpios
	C  FORMCHECKBOX 
    IC  FORMCHECKBOX 
 

C  FORMCHECKBOX 
    IC  FORMCHECKBOX 

C  FORMCHECKBOX 
    IC  FORMCHECKBOX 

C  FORMCHECKBOX 
    IC  FORMCHECKBOX 

C  FORMCHECKBOX 
    IC  FORMCHECKBOX 

	

	MENAJE Y UTENSILIOS DE TRABAJO
· Potas, cacerolas sin grietas o desconchados y limpias

· Sartenes sin grietas o desconchados y limpias

· Cuchillos en buen estado y limpios (evitar mangos  de madera)

· Otros utensilios (espumaderas, cucharas, etc.)  en buen estado y limpios
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	CAMARA I
	CAMARA II
	CAMARA III
	MEDIDA CORRECTORA

	CÁMARAS FRIGORÍFICAS
· Paredes, techo y suelos en buen estado y limpios

· Estanterías, rejillas y ganchos sin óxido y limpios

· Puertas y gomas en buen estado y limpias

· Lámparas protegidas y en buen estado

· Recipientes adecuados y productos tapados

· Separación crudos/cocinados

· Ausencia caducados
· Productos identificados y fechados
· Temperatura:  lectura/medición
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ALMACÉN


	SUELOS, PAREDES, VENTANAS, TECHOS
· Suelos sin grietas o deterioros  y limpios

· Paredes sin grietas, manchas o humedades

· Ventanas protegidas y limpias (incluida malla)

· Techos sin grietas, desconchados, manchas o humedad

· Lámparas con protección y limpias

· Estanterías sin óxidos o deterioros y limpias
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	ESTIBA
· Ausencia de productos en el suelo
· Separación de productos no alimenticios
· Productos sin envasar tapados
· Ausencia caducados
· Orden adecuado y ausencia de objetos extraños
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ZONA DE BARRA

	· Estado de mantenimiento y limpieza correctos

· Plancha, parilla en buen estado y limpias

· Dotación adecuada del lavamanos (jabón y papel)

· Pinchos protegidos
· Vitrinas de pinchos y/o tapas en buen estado y limpias

· Temperatura correcta:  lectura/medición
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COMEDOR

	· Estado de mantenimiento y limpieza correctos

· Mobiliario en buen estado

· Vajilla, cubertería en buen estado limpia y protegida

· Mantelería en buen estado y limpia

· Expositor de postres en buen estado y limpio

· Temperatura:  lectura/medición
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SERVICIOS HIGIÉNICOS DEL PERSONAL

	· Suelos, paredes y techos en buen estado y limpios

· Sanitarios en buen estado y limpios

· Ausencia olores
· Jabón líquido
· Toallas de papel y/o secadores aire
· Papeleras
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SERVICIOS HIGIÉNICOS DEL PÚBLICO

	· Suelos, paredes y techos en buen estado y limpios

· Sanitarios en buen estado y limpios

· Ausencia olores
· Jabón líquido
· Toallas de papel y/o secadores aire
· Papeleras
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VESTUARIOS DEL PERSONAL

	· Estado de limpieza y mantenimiento correctos

· Ordenado
· Taquillas en buen estado 
· Separación ropa de trabajo y de calle
· Ausencia de objetos extraños
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HIGIENE PERSONAL

	· Indumentaria de uso exclusivo y limpia

· Calzado adecuado y limpio

· Uso de cubrecabezas 
· No utilizan joyas
· Manos y uñas limpias

· Heridas protegidas (en su caso)
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BASURAS

	· El cuarto o espacio destinado a basuras se encuentra en adecuado estado higiénico y de mantenimiento

· Contenedores limpios y con tapa hermética
· Ausencia de olores 
· Ausencia de restos desperdicios fuera de los contenedores
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REVISIÓN MEDIDAS DE LUCHA CONTRA PLAGAS

	· Todos los huecos tapados
· Mallas de ventanas en buen estado, sin roturas

· Aparatos eléctricos en funcionamiento y con las bandejas recogedoras en buen estado 
· Ausencia de insectos, heces, roedores muertos, o alimentos comidos
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INSTRUCCIONES CUMPLIMENTACIÓN FICHA REVISIÓN GENERAL

· Esta ficha deberá adaptarse a las instalaciones, equipos, locales, etc. presentes en el  establecimiento. Así, por ejemplo, se suprimirán los apartados de servicios higiénicos del personal manipulador, vestuarios, etc. , en caso de no disponer de ellos.
· Esta revisión deberá ser efectuada por el responsable del establecimiento, o en su caso, por un técnico de empresa asesora externa, al menos, una vez al mes.
· Deberán reflejarse todas las anomalías detectadas durante la revisión, así como las medidas correctoras adoptadas.
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